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PARA COMPARTIR (2 pax)

Cebiches Afrodisiacos de los Inmigrantes

Tres copas: Atin con salsa de soya, hilos dc nabo y paltas al agononL
Pesca del dia con la preparacion tradicional de 5 ingredientes, camotes
glascados... Y ¢l de mariscos con leche de tigre al sambal en aceite extra.
virgen. !
Trio de Papitas Rellenas

Con seco de cordero y shitaki, con aji de gallina pbtfumado al curry, con
pescado a la vasca y servidos con huancaina al batan.

Diversion de Causas ‘
Escabechada con atin, de pulpo al olivo, con cangrejo en crema de rocoto
y salmon con espuma de leche de tigre de aji amarillo.

Anticucho de Lomo Fino ]
Con salsa tausi, papas nativas crocantes, choclos baby uelmcuta ‘andina
smmlando una huerta de nuestros andes peruanos. ;

El Legendario Jamoén Pata Negra de Joselito _
- Con alimentacién rigurosa de bellotas, servido con cuﬁas :
. manchfsgo y tostones de accmmmacnm
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Cebtchc La Ii'asmda

en leche de tigre, toqucs de palia mango y neblma del mar._

Tiradito Costa, Sierra y Selva
Laminas de corvina con leche de tigre a la huancaina, ehalapa de coconas
con tomate de arbol y praliné de chulpi.

Conchas Chimprim Callao!! e
Con chalaca de pulpo, hojuclas de papas natwasy lagr




i, )
"
VA

i




Humeante Mero Murike

Con costra de pesto de tomates deshidratados, fetuceini negro con tinta de
calamar hechos en casa con mariscos al pomodoro antiguo y hojas
orgdnicas con kiwicha crunh y humo de manglares para despertar sus
sentidos,

Steak de Atiin Aleta Amarilla
Sellado con diversas pimientas, esparragos mechados, tomates en
concasse, palta, aji limo, ajonjoli tostado y crocante de fansi.

Lomo de Corvina al Sartén
Con salsa de chupe estilo arequipeiio, acompaiiado de humus de pallares
con curry indio y tropezones de ocas del altiplano.

Salmon del Mar Atldntico

Con meunicre de hierbas andinas, ragout de papas canchan con hongos de
porcon perfumado en aceite de trufas negras... Y brotes frescos de
Pachacamac.

Surf And Turf

Cola de langosta a Iapa.mlla con salsa de cocona amazomeayvm, dallon de ¥




Asado de Tira
Cocinado con paciencia por 8 horas con uvas Borgoia, servido con
cremoso puré de pitucas azafranadas y toque de chutney de pimientos.

Lomo Saltado Italo-Peruano
Con risotto cremoso a la huancaina, sabores peruanos y montadito con
huevo de codorniz.

Cochinillo del Norte Chico

Coccion larga de 6 horas. condimentado con especies peruanas-indias,
servido en su jugo, acompaiiado de tacu tacu de pallares con champifiones
y frescas lechugas frisse en aderezo de tumbo.

Arroz con Pato a la Norteita

Arroz graneado con ingredientes y sabores del norte, zapallo loche,
pimiento morroneado, chicha de jora, arvejas, criolla de cebollas y ese
ingrediente que hay mucho en el norte del Perd, pasion.

Ravioles Costeiios Rellenos de Sudado de Cangrejo
Salsa de bisque de langosta, perfumado al Pisco Quebranta, toston de pan
campesino de quinua y queso grana padana rayado al QOcnto o

Canelones Crocantes de Aji de Gallina
Respetando la receta tradicional de aji de gallina con taqm
.ncotta ¥y ticrra de accitunas negras y. vcrd:s' s :




Bombones al plsco, csfera con hicuma, mmnones, palem. mgai'ret
blanco y polvo dc oro.

Semifreddo de Natilla Lambayecana :
Con ruleros de chia, sirope de hierba lmsnytmpemnesdegalleixsde
almendras artesanales.

Degustacion de Alfajores Mi Perii !! :
Con rellenos de: manjar al aji amarillo, choco licuma, co

nutella con quinua pop.

Nuestra Version de Queso Helado Semmo
Con volcan tibio de chocolate, g o
frambuesas del sur perfumadas al ersch.

Lima Fashion !
Ranfaiiote con salsa de toffeq arroz con leché bmlea
morada con membnllom compota. :




Helados Artesanales

~ Lucuma, chocolate, chirimoya y fresa en barquillo artesana de
andinos.

Degustacion Dulcera (para 2 pax)
Orgia de chocolate, arroz con leche brulee y semlﬁeddo de naulla
lambayecana

Esfera de Chocolate La Trastienda
La magia y sabor mezclados con liicuma y crocantes dléetws.
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LA COMIDA SE DISFRUTA MEJOR CON

CERVEZA PREMIUM PERUANA

» -‘-.“'
Cerveza equilibrada, de El mejor acompanante Su dulzor la convierte en Cerveza intensa de ey
maridaje perfecto con para platos con salsas la combinacion perfecta maridaje perfecto con gl 3?
comidas medianamente cremosas como el para postres | platos de sabores fuertes e
condimentadas, como tiradito o pastas, ademas chocolate, cafe y citricos y condimentos como el e,
snacks y platos de de comidas a base de y es un ingrediente ideal rocoto, pimiento o  aji L maNs
picante medio y acidos. cereales. para platos a base de panca, asi como carnes A

culantro. rbOJBS y'et_.)lancas. a la
rasa o lena.

ESTE ES UN LOCAL DE SERVIDO PERFECTO

Exige el vaso y posavaso de la misma marca
de cerveza que ordenaste.




