Entradas frias

Salmone Fresco, al aioll de wasabi y Cushnro: S/. 28

Tértoro die Manzo- Lo Forchettn, con mayonesa, aceite de trufa blanca y chips
de popas. S/.28

Cetriolo Relleno, de compotn de pimiento, gueso- de cabra, almendras,
poncetto croconte y peperoncino: S/.28

Vitelo Tonnato, carpaccio de res Sows Vide, proscinttor de atiun con aleapairiras
y aleapovrones, barado en salso de atiun y vinagreto. S/.38

Entrades calientes

Polpette di Manzo, bolitos de carne en coceién Sows Vide con bocconcinis al
mejor estilo- Caprese. S/30

Pastel de Chotlo de Chuenito, relleno de carne estofada, queso-de acd. y de
alld y melcotha de balsdmico: S/.28

Champinonesy alla Caponata, baradoy en s propio salsa gratinados:. S/.36
Mozzarella in Corrozzo, rellena de berenjena y pesto- a la milanesa, sobre
wna morinairo Ugera:. S/.30

Ensaladas

La César, de Loy Cardini con Loy grissines de La Forchetta. S/.24

Lelda; min de hojas y hierbay, nneces acoramelados, peras o lo porrdda,
avdndanoy y vinagreta con polen. S/.26

Poarrillera; mix de lechurgas, tomates, aros de cepolla, juliana de hinojo, polto
y vinagreta de la casa. S/.24

DU Capri, botconciniy y tomatitoy bistee con chantilly de pormesanc y pesto
e la casa. S/.24

Sopos

Covaboccio Toscana, wna sopa tradicional preparada o nuestro estilo, con
wna ponada ode almendiros tostodos. S/.24

Crema de Verdwrasy y hierbay de la estaciéw, esas de las medicinales. S/.22



Puizzas

Lo Forchettn; con asado de res Sows Vide, cebolla blanca salteada y tomate
confitado, blend de guesos y salsa del asado: S/.44

Da Vined; salsa de tomate, guesos de acd y de alld, jamén de pierna,
alcachofines, salame, champiiiones y actitunas verdes Lgueirasy S/ .42
Mownte Cristos pancettn, proscinttor, berrosy y arigula; alinada o la crema con
pormesono e lascos: S/.42

Vegetoriana, chompiiiones, zucchinly, aleachofines solteados, espdrragos,
berenjenas, cepolla salteada y pumientor movrrén. S/.40

Ossobuco; cebolla caramelizada, chrompiinones salteados, marinara, mix de
quesos Yy pormesano: S/. 52

Pasta y Risotto

Trottole alla Puttonesca, pancettn, aleachofin serrano y parmesano: S/.34
SpoghettL al Pesto- Peruwano con sabpana de lomo y hunevo- al estilo- Sows Vide.
S/.48

Rigatoni allo Crema A Cipolla, con tomates y cebollas confitadas bairiadas en
wna salso dundee y cremosa. S/.36

Malfotti en Salsa Rosa, con tomate confutado y nuestro- blend de guesos de acd
y de alla. S/.38

Trottole allar Arrasiotta, cow pancetto dovada y wn togue de peperoncino,
como- pora “onrariarlos’’ Lo suficiente. S/.28

Bucotini en Salsa Olga, wna bnmejorable combinacion de salsa Bechamel y
Bolonesa; recetn dedicada a mi madre y a s amor por la cocina. S/.32
Rusotto- de Rocoto con Lomo Saltado, win clisico con nunestro- togue,
acompairiado con wn risotto- cremoso- oe rocoto: S/.52

Rusotto- con Esencia del Norte; langostinoy, conchitas de abanico, zapollitor
Lothe, chicha de jora y cudantroy y ajies de nnestro- hwnerto- norteno: S/.54
Lasaia de Lo Coasa, champiiiones, alcachofas y quesoy de acd y oe alld, todoy
erwuneltos en una masar de guinuna orgindico. S/.40

Raoutoles de Corne, en una salsa de lhongoy de Porcén con Funglhw y crema
S/.38

Lasagna de Seco-de Ternera, prepavada al wmejor estilo- norteirio: S/. 46

Pescadoy

Salméw del Swur, con saltado de hinojo- y cebolla, espinacas al vapor,
manteguidlo ol Umoncello- y guenelas de papa. S/.50

At en Crocante de Hierbas, a la inglesa, acompairado de wn salteado e
cebollay de Cambray, flor de ajo, pimiento morrén & infusibn mediterrinea.
S/.52



Charelo o la plancha; sobre wna cama de popo coctel, champiinones,

aleachofin y pimiento morrén, terminado en chimichurre, bairado en salsa

de hinojo: S/.52

Nuwestros Cornes

Ossobuco de Res alla Mlanese, hecho por la nothe, a oscunray, en horno-de Fe,

“enguarnecido’’ por ww risottor trobajado ol azafrin S/.60

Adoguin de Lechoncifor Confutndo, muny crocante, acompainado de gnoceil di

zuela, bairado en wna mermelodar de poncetta. S/.66

Peto- di Pollo- Sous Vide, relleno de chhamplinones sobre cremoso risotto- al afi

amardlo: S/.42

Polento o lae Spinatora, cremosa y deliclosa, con corne Sows Vide y salsas pestor

Yy marinaroa. S/.48

Usda Anguy certified emparriladao o sw gusto

Bife Ancho- 3509rmy
Bife de Entraina Funa 350g9rms
Asado de Tura sin hareso 350g9rms

Ternera nacional con hierbas aromdticas y soborizado:
Bife Angosto min Ualiano y Peperoncinoe: 400 gr.

Bife de Entrairia salyio y orégano- 400 gry.
Guarniciones

Ruotto- Mlands: S/.18 Espinacay a la crema. S/.20
Papoas fritos crocantes. S/ .16 Arroz con chotlifoy perejil S/.12
Arvoz ol Limén. S/12. Ensalada de o casa S/.14

Ruotto de Clhamplinones y Hongos Secoy S/. 23

S/.120
S/.120

S/.130

S/.74
S/.74



Postres:

Zuppo o lo Francesa, con pistacchio y crema inglesa Sovs Vide al Frangelico:
S/.16

Twamisih, con café ovganico- Aromay del Valle, crocandte de almendyay y
biscocho embepidoen almibar de café. S/.18
Profiteroles, con helado artesanal de licuma y napado de wna solso caliente
de nocclola. S/.22

Peras Especiadas Sows Vide, helado artesanal de vacnilla y wn crocante
Arlette de canela: S/.22

Chheesecake, al mejor estilo Little Italy, con conliy de ardndanoy o-de fresas.
S/.18

Voledn de Chocolate, con win corazén de toffe caliente y helado artesanal de
vainida: S/.22

Crespella de la Tia de Suzette, banada en salsa de mandarina, flambeada al
Brandy y servida con uw delicioso helado artesanal de mandarina. S/.20
Crime Brilée, con la fragancia de la hWerba liisa y win sutl aroma oel
Wmoncello de la casa. S/.20

Esfera de Chotolate, postre para Loy amantes del chocolate, relleno de compotn
de frambuesa, servido sobre win biscocho crocante. S/.24



