
 
 

 

                                                        
   

                Nuestros Clásicos 
                       (Ternera de leche) 
 
Wienerschnitzel       56.00 

ternera apanada con papas fritas 

Cordon Bleu        57.00 
ternera apanada rellena con jamón y queso  
gruyère, rösti 

Emincé de ternera a lo Zürich   56.00 
picadillo de ternera con champignones al vino  
blanco, crema, servido con rösti 

Scaloppine al Marsala     56.00 
scallopine de ternera en salsa Marsala, risotto 
 azafrán con champignones 

Saltinbocca a la Romana    57.00 
ternera con prosciutto y salvia, al vino tinto,  
acompañado de fettuccine 

Hígado al Madeira      53.00 
hígado de ternera picado en salsa madeira, risotto  
3 hongos 

Riñoncitos de ternera     53.00 
  riñones con champiñones y mostaza Dijon, Rösti 
 
 
 

 

 

 

 

 
 

     
 

                 Piqueos 
 

 
Carpaccio di Manzo      37.00 

finas tajadas de lomo con arúgula y parmesano 

Gravlaks          38.00 
salmón marinado en eneldo, tostaditas 

Due di Salmone       40.00 
carpaccio y tartare de salmón, tostadas 

Steak Tartare       43.00 
una balanceada combinación de 16 ingredientes 

Prosciutto crudo di Parma    42.00 
jamón crudo de Parma 

 Assortimento di Antipasti   44.00 
prosciutto, coppa, bresaola, salame y parmesan  

       Calamarcitos a la Diabla    3900 
Cocidos a la parrilla con salsa de ajos picante         
 

 

                                LOS PRECIOS SON EN SOLES 
                                                                     IGV INCLUIDO 
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                 Ensaladas 
 

Caprese rodajas de tomate, queso mozzarella y  33.00 
albahaca   
 

Texana lechuga romana con pechuga de pollo    37.00 
marinada en salsa BBQ , parmesano,  
aceitunas verdes y tomate seco    

Campesina corazón de lechuga americana, tomate, 35.00 
huevo, tocino ahumado, crûtones, aliño de la casa 

Parma lechuguitas orgánicas con mini bruschettas  38.00 
de queso fresco, tomate seco y jamón de Parma  
vinagreta balsámica 

Romantica lechugas mixtas orgánicas ,huevo            38.00 
         duro,palta,tomate,cola de  langostinos y palmitos  
         salsa mil islas     

Cuatro Estaciones lechugas mixtas          26.00 
orgánicas, tomate, pepino, palmito, choclito bebe,  
zanahoria , palta, rabanito 

Espinaca Flambeada  Espinacas flambeadas en  36.00 
         aceto Balsamico y cognac,tocino,tomate ,huevo duro 
         Crutones  

      
 
 
 

 

 
 
 

 
Carnes 

 
Peppersteak “Romantica”    60.00           

lomo fino en salsa a la pimienta, fettuccine  
a la crema 

Lomo al Camembert     60.00           
Lomo a la parrilla gratinado con queso camembert 
acompañado de una salsa al vino tinto servido  
con risotto tres hongos 

Filet Mignon       60.00  
lomo enrollado con tocino, en salsa vino tinto,  
papas lyonesas, timbal de legúmbres 

Lomo Ticinese       60.00  
lomo a la parrilla con funghi porcini, salsa al  
tomillo, rösti, tomate grillado           

Suprema de Pollo “Forestière”  46.00  
bañada con salsa de champignones en mantequilla  
y hojas de albahaca, acompañada de pappardelle 
al azafrán 
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                          Pescados  
 
Corvina Mediterránea corvina a la    55.00 
plancha con cebollitas, alcaparras, tomate y culantro,  
aceite de oliva, con papas doradas y legumbres del día    

Corvina en Seco corvina cocida con salsa    55.00 
seco tradicional, papas al vapor y arroz        

Corvina “Café de Paris”a la plancha cubierta 55.00 
con mantequilla de hierbas, fettuccine en mantequilla 

Corvina Royal langostinos, espárragos verdes      59.00 
en salsa de vino blanco a la crema, arroz  

Filete de salmón “Coco Channel”   50.00 
al vapor con champignones, vino blanco,  
pappardelle y verduras  

Salmón a la parrilla en salsa de de limón verde 50.00 
y azafrán,  papas al perejil y  legúmbres del día 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

Pizzas de la Casa 
 
 

Margarita tomate en rodaja, albahaca   34.00 
San Remo mozzarella y jamón    36.00 

  Siciliana atún,anchoas, aceituna, alcaparra       36.00 
Calzone jamón, champignones, cerrada    38.00 
Al Ajo ajo, cebolla, alcachofa y aceite de oliva 36.00 
Calabrese alcaparras, salami, aceituna   38.00 
Capricciosa jamón, champignon, huevo    38.00 
Vegetariana berenjena, zapallito, champignon   36.00 
Cuattro Formaggi 4 quesos     40.00 
Romana prosciutto, arúgula, parmesano   44.00 

 
 
 
 
 
 



 
 

 

Pastas 
Spaghetti, Fettuccini,  

Pappardelle,Penne rigate,  
Combinela con su salsa preferida ! 

 
Aglio e Olio aceite de oliva y ajo crocante     34.00 
Napoletana salsa de tomate de la casa       36.00 
Primavera verduras salteadas en aceite de oliva     37.00 
Putanesca tomate, aceitunas, anchoas alcaparras    37.00 
Pesto de la casa  albahaca fresca y crema          38.00 
A la Checca tomate fresco, mozzarella, albahca    38.00 
Arrabbiata salsa tomate, tocino, pepperoncini        39.00 
Amatriciana tomate fresco, tocino, pepperoncini    39.00 
Al Ragú carne de res y tomate             38.00 
Carbonara receta especial  de la casa con crema     40.00 
Salmone salmón fresco a la crema                       41.00 
Funghi Porcini hongos porcini a la crema        47.00 

     
 

(contamos con pasta sin Gluten) 
 

 
 
 
 

 

 
 

   Hecho en Casa 
 

 
Lasagne Casalingha                44.00 

  Lasagne tradicional con salsa bolognesa  

Ravioli alcachofas de Huancayo   44.00 
  tomate fresco, albahaca y funghi porcini  

  Ravioli de ternera        45.00 
  salsa de tomate champigmones y crema  

Ravioli de riccota y espinaca    44.00 
  salsa de albahaca a la crema  

Sorrentinos        48.00 
  riccota y espinaca, salsa de funghi porcini 

   Malfatis                                             44.00 
       Hechos de espinaca con queso ricota en  
         salsa de tomate 
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            Carta de Postres 
 

Tiramisú      20.00 

Creme Brulée     20.00 

Pie de Manzana     20.00 

Naranja Gratinada    28.00 

Mousse de Chocolate    20.00 

Creppe Suzette     28.00 

Tres Leches                 20.00 

Soufflé de Chocolate                   24.00 

Fondue de Chocolate Toblerone      36.00 

Delicia de Chirimoya                       20.00               

Chirimoya Alegre                           26.00 

Profiteroles rellenos de helado          24.00 



  
  



Nuestros fondues 
 
 
 

 Fondue de Chocolate 
Toblerone 

Fondue de Queso      
Fondue Bourguinognne 



 


